Assemblée générale de l’APE  05/03/10
Ordre du jour :
I - changement de statuts
II - Bilan financier intermédiaire des activités pédagogiques

III - Manifestations lucratives à venir

IV – Premier bilan de la cantine verte
Merci aux 35 familles représentées, sur 68 familles inscrites cette année.
Nous tenons également à remercier la présence de Lionel Gauthier notre cuisinier remplaçant. 

Et nous soulignons la présence des représentants de la mairie : le maire Olivier Marmoux et Yves Lamaison, adjoint chargé des affaires scolaires et de la vie associative.
Sont excusés : Gérald Loriot 

Composition du bureau actuel : 

Présidente : Marie Déplante-Wurtz

Vice présidente : Marilyne Pralong

Secrétaire : Christelle Gonneaud

Secrétaire adjointe : Cendrine Million

Trésorière des activités pédagogiques : Isabelle Chalot

Trésorière des activités pédagogiques adjointe : Laurence Josserand

Trésorière cantine : Ghislaine Janin

Trésorière cantine adjointe : Delphine Verney

Membres : Gérald Loriot, Anna Cardot, Alexandra Guizzi, Philipe Roth
I – Changement de statuts : 
L’article 9 a été revu puisqu’il limitait le nombre de membres du conseil d’administration à 7. Or  nous sommes actuellement 12 membres au conseil d’administration. 

Nous remplaçons donc le texte obsolète par « L’association  est dirigée par un Conseil d’Administration composé de 4 représentants au minimum, élus par l’assemblée générale parmi les membres adhérents. » et « Le conseil d’administration désigne en son sein un bureau formé de 4 membres élus au minimum : 1 président, 1 secrétaire, 1 trésorier pédagogique, 1 trésorier cantine »

 La modification de cet article est votée et  approuvée à l’unanimité. 

II - Bilan financier intermédiaire et prévisionnel des activités pédagogiques : 
	
	RECETTES
	
	DEPENSES
	
	

	
	Cotisations
	        1 695,00   
	Cars
	      265,00   
	

	
	Troilla
	           434,09   
	Divers
	       21,11   
	

	
	St André
	           399,74   
	Ski de fond
	      388,00   
	

	
	Sapins de Noël
	           154,70   
	Spectacle le phare CE
	      252,00   
	

	
	Noël
	             17,65   
	Maîtresses
	   1 000,00   
	

	
	Calendrier
	           714,58   
	Cadeau de Noël
	      421,79   
	

	
	Cours info
	           430,00   
	Spectacle CE/CM Bonlieu
	      237,80   
	

	
	Carnaval
	           500,00   
	Piscine
	   1 800,00   
	

	
	Kermesse
	           500,00   
	Escalade
	      480,00   
	

	
	 
	 
	Sorties fin année
	   1 000,00   
	

	
	Résultat  Négatif
	        1 019,94   
	 
	 
	

	
	TOTAL
	        5 865,70   
	 
	   5 865,70   
	

	
	
	 
	
	 
	


Voté à l’unanimité.
III - Manifestations lucratives à venir : 
1) Cours informatiques : il reste de la place pour le stage découverte d’internet et le stage sur les logiciels libres. Merci de nous faire remonter vos envies ou besoins.
2) Carnaval : « les enfants du monde ». Buvette et repas à emporter (diots, polenta) proposés par l’APE et Atout môme  proposera des bugnes. Une fanfare animera le défilé.
3) Kermesse : nous souhaitons ouvrir la kermesse à l’ensemble du village. Le lieu de l’école est idéal (cuisine, toilettes, espace sécurisé) mais nous cherchons à inviter les habitants à nous rejoindre. Le dimanche est-il peut-être un jour plus propice ?
4) Autres idées : fleurs, vente de brioches …  N’hésitez pas à nous apporter vos idées.
V – Premier bilan de la cantine verte : 
A) Résultat des questionnaires :
1) Taux de réponses assez élevé : 73 % de réponses (47 réponses pour 63 familles inscrites) 
2) L’encadrement, des avis mitigés : pour certains il doit être + cool, pour d’autres + d’autorité, ou + de dynamisme. Il est difficile de satisfaire tout le monde.
3) Des repas de qualité : presque 90 % de satisfaits. Merci Lionel !
4) Une ambiance peu agréable : 
- comportement des enfants : bruit et insolence 

- local : bruit et manque de place

5) La préférence des produits : bonne adhésion aux idées de la cantine verte car vos  premiers choix portent sur des produits locaux, de saison, et bio.
6) Prix du ticket : la majorité est prête à accepter une augmentation du prix du ticket jusqu’à 3.50€
7) Les autres remarques : 

a) il faut un local plus adapté : 

b) changer les horaires: plus de temps pour le repas.
Vos observations rejoignent les nôtres et nous conforte dans ce que ce que nous avons déjà mis en place.
B) Les réponses que nous proposons : 
1) pour l’encadrement, le bruit, l’impolitesse : les parents référents qui connaissent bien les enfants. Mis en place depuis février, Isabel et Nathalie s’occupent du service des grands. Nous les remercions chaleureusement. D’autant plus que leur présence permet que les tours de services soient moins rapprochés.
2) Pour les locaux : projet d’aménagement de l’école à suivre avec la mairie. 

3) Pour les horaires : 
Il est vrai que les recommandations officielles préconisent un temps de repas de 45 min. Actuellement, le temps du repas est un peu  court et les enfants du deuxième service ont très peu de temps avant de rentrer en classe. 
Les enseignantes signalent qu’elles ne s’opposent pas au  changement d’horaires. 

Nous rappelons que de nouveaux horaires impliqueraient différents changements : un temps de récréation très long pour les petits, une présence plus longue à midi pour les parents de service, une sortie à 16h30…
De plus, plusieurs parties sont concernées : les enseignantes, la mairie, atout môme, et les parents. Il faudrait étudier la faisabilité de tels changements avec les différents partenaires si les parents souhaitaient qu’ils aient lieu.
Un questionnaire auprès des parents permettrait de connaître  plus précisément leurs attentes.
C) Les avancées de la cantine verte :
1) Ce qui a été mis en place : 
a) les aliments verts introduits : pain, poissons frais (Annecy marée), œufs de Seyssel, produits d’épicerie bio (Aquarius) = huile, sel, farine, céréales
Fromages : fruitières locales.

b) démarches entreprises auprès de certains producteurs locaux, pour la viande, les laitages, et les fruits et légumes. En attente…

c) la grande commission cantine verte : 4 parents volontaires nous ont rejoint pour participer au projet. D’autres se sont encore signalés et si vous aussi vous voulez nous rejoindre n’hésitez pas. 
2) Les difficultés rencontrées pour « lancer la machine »:

a) les producteurs : difficultés pour trouver des producteurs qui ont  suffisamment de production pour alimenter une cantine régulièrement - en bio comme en raisonné- qui livrent et qui n’ont pas des tarifs trop élevés…
b) le manque de temps de préparation : le temps de préparation du cuisiner est de 8 h/jour. Il est seul pour compter les présents/absents, mettre la table, préparer les aliments, servir, nettoyer la cuisine et la salle. D’après lui, c’est trop peu de temps pour préparer plus d’aliments frais. 
C’est notre premier obstacle pour poursuivre la cantine verte. 

c) des effectifs trop incertains : attention de donner les tickets au bon moment, il y a de + en + de retardataires.

= Problème de gestion des tickets. C’est du temps que Lionel ne passe pas dans la cuisine.

= Gaspillage, problèmes de stock…

 Nous envisageons une pénalité de 2 tickets  pour les retardataires.
3)  Le budget prévisionnel : 
Les achats réalisés jusqu’ici ne nous permettent pas encore de savoir précisément qu’elle va être l’augmentation du coût du repas, le délai d’observation est trop court…
Ce qu’on a remarqué c’est que l’épicerie bio est légèrement plus chère, ainsi que le poisson frais, et tous les produits frais également, s’ils sont achetés localement.
Pour l’instant, nous avons une marge bénéficiaire, mais suffira-t-elle à supporter l’augmentation du coût des produits ?  Elle le sera en tous cas jusqu’à la fin de l’année. 
Donc pas d’augmentation du prix du ticket jusqu’à la fin de l’année.

Mais en comparant les prix de cantines un peu similaires, nous estimons que le prix d’un repas complètement « vert » présenterait un surcoût d’environ 0.60 € par rapport au coût actuel d’un repas.  
Rappel : actuellement le coût du repas et d’environ 1.80 € (sans le versement à la mairie d’0.91 €). Et nous avons une marge bénéficiaire de environ 0.30 €.
On imagine donc que la cantine verte pourrait présenter un surcoût de 0.30€ par rapport au prix du ticket actuel.
Comment financer ce surcoût ? Par une augmentation du prix du ticket ?
Des solutions qui seront plus faciles à envisager dans quelques mois. Nous n’en sommes encore pas là.
4) Les demandes faites à la mairie :

Pour que le projet continue d’avancer, nous avons présenté un budget prévisionnel à la mairie. Et nous avons demandé deux points : 
Le premier : une aide financière pour l’achat des aliments (baisse du versement/repas à la mairie de 0.91€à 0.75€). 
Le deuxième (indispensable pour continuer) : Des heures supplémentaires pour aider le cuisinier dans l’intendance et la préparation (12 h/semaine)
La mairie répond qu’elle est prête à  mettre les moyens nécessaires pour que les repas « verts » soient prêts dans les temps. Elle  estimera elle-même le nombre d’heures et le type d’emploi nécessaires. Sachant que le budget sera voté fin mars. En revanche, elle estime que l’augmentation du coût des aliments doit être pris en charge par les parents.
VI- Questions diverses : 
L’introduction de menus « alternatifs » : certains craignent que nous introduisions des menus sans viande et demandent que nous verifions la législation. 

Nous rappelons que ce genre de choix se votera en AG.  Après vérification auprès de diététiciens et du bulletin officiel,  nous confirmons que  ces menus sont  tout à fait autorisés.

Toutefois, ils ne sont pas à l’ordre du jour.

